GLI ANTIPASTI

Hours d'Oeuvres

BUFALA
Crudo San Daniele stagionato e mozzarella di Bufala
San Daniele Ham and Buffalo mozzarella

LUCANO
Tagliere di salumi e Formaggi Lucani selezionati
Cold cuts and cheeses of the Basilicata region

PARMIGIANA DI MELANZANE
Tortino di parmigiana di melanzane con stracciatella e basilico
Eggplant parmigiana pie with stracciatella and basil

FRITTELLA
Pasta di pizza fritta con rucola e pomodorini
Fried pizza with rocket, cherry tomatoes

INSALATA CAPRICCIOSA
Lattuga, rucola, pomodori, olive nere, tonno, mais e mozzarella
Salad, rocket, tomatoes, tuna, corn, olives and mozzarella

INSALATA CAPRESE
Mozzarella di Bufala, pomodori e basilico su frisella Lucana
Bufala mozzarella, tomatoes and basil

CARPACCIO DI POLPO *
Carpaccio di Polpo con Olive taggiasche e cipolla rossa
Octopus strips with olive and red onion

SALMONE MARINATO
Marinato di Salmone allo zucchero di canna con valeriana e salsa tzatziki
Marinated Salmon with valerian and tzatziki sauce

€12,00

BACCALA' ALLA MEDITERRANEA
Insalata di Baccala
Codfish salad

I PRIMI PIATTI

Meat and fish first courses

Orecchiette con pomodorini pachino, rucola e cacioricotta
Orecchiette with tomato, rocket and cheese

Maccaronara con cacio, pepe e pancetta lucana
Maccaronara with cheese, pepper and Smoked bacon

Mezzi Paccheri con datterini freschi, basilico e stracciatella
Mezzi paccheri with fresh cherry tomatoes, basil and stracciatella

Fusilloni con Pesto di Zucchine e Guanciale croccante
Fusilloni with rocket pesto and crispy bacon

Spaghetti alle Vongole
Spaghetti with clams

Troccoli con carbonara di Baccala
Fresh pasta with codfish and eggs

Eliconi alla Genovese di Tonno rosso
Paccheri with red tuna onion sauce

Ravioli di burrata con salsa alla mediterranea
Ravioli with seafood sauce

I SECONDI PIATTI

Meat and fish main courses

Misto di carne alla brace
Mixed Grill

Filetto di vitello al Pepe Verde o alla Griglia
Green pepper fillet or Grilled fillet

Costata di manzo grigliata al rosmarino
Grilled beef chop with rosemary

Tagliata di Entrecote con rucola e parmigiano
Cut veal with rocket and cheese

Hamburger 250 gr con formaggio fuso, pancetta e patate chips
Hamburger 250 gr with bacon, cheese and french fried potatoes

Baccala alla trainir (Tipico Lucano)
Cod with dry peppers

Tagliata di Tonno Rosso panato ai semi di sesamo
Grilled Tuna

Frittura mista di calamari e gamberi*
Mixed Fried shrimps and squids

Tagliata di Pesce Spada alla Siciliana
Grilled Swordfish

I CONTORNI

Vegetables

Patatine Fritte stick o chips
French fried patatoes

Verdure Grigliate
Grilled Vegetables

Verdure lesse o Saltate in padella
Boiled vegetables or fried

Insalata mista di stagione
Mixed Salad

Insalata, rucola, pomodori, tonno, mais, olive e mozzarella
Salad, rocket, tomatoes, tuna, corn, olives and mozzarella

LE PIZZE CLASSICHE

Pizza

MARGHERITA
Pomaodoro, fior di latte, olio EVO e basilico
Tomato, mozzarella cheese, extra virgin olive oil and basil

MARINARA nata nel '700
Pomodoro, aglio, origano, olio EVO e basillico
Tomato, garlic, oregano, extra virigin olive oil and basil

NAPOLETANA €6,00
Pomodoro, fior di latte, acciughe, capperi, olive, origano, olio EVO e basilico
Tomato, mozzarella cheese, anchovies, capers, olives,extra virgin olive oil and basil

BUFALINA
Pomodoro, mozzarella di Bufala D.0.P,, olio EVO e basilico
Tomato, buffalo mozzarella, extra virigin olive oil and basil

€38,00

CAPRICCIOSA €7,00
Pomodoro, fior di latte, funghi champignon, prosciutto cotto, carciofini, olive, olio EVO
Tomato, mozzarella cheese, mushrooms, cooked ham, artichokes, olives and oil

DIAVOLA
Pomodoro, fior di latte, salsiccia piccante Lucana, olio EVO, basilico
Tomato, mozzarella cheese, basil, spicy sausage, extra virgin olive oil

ORTOLANA
Pomodorini, fior di latte, zucchine, melanzane, peperoni, olio EVO e basilico
Cherry tomatoes, mozzarella cheese, grilled courgettes and aubergines, peppers, oil and basil

VERACE €7,00
Pomodorini, mozzarella di bufala D.0.P., olio EVO e basilico
Cherry tomatoes, buffalo mozzarella, extra virigin olive oil and basil

LE PIZZE STAGIONALI

PARMIGIANA
Pomodoro, fiordilatte, melanzane fritte, parmigiano, olio EVO e basilico
Tomato, mozzarella cheese, parmesan, aubergines, extra virgin oil and basil

GUSTOSA
Fior di latte, salsiccia fresca, crema di zucchine, pomodorini gialli e cacioricotta
Mozzarella, zucchini cream, yellow cherry tomatoes, sausage and cheese

CONTADINA
Fior di latte, patate schiacciate, rosmarino, salsiccia lucana, olio EVO e basilico
Mozzarella cheese, potatoes, rosemary, lucana sausage, extra virgin olive oil and basil

CAVALIERE €8,00
Fior di latte, patate, guanciale, provola, olio EVO e peperoni cruschi
Mozzarella cheese, potatoes, bacon, provola cheese, extra virgin olive oil and dry peppers

MORTAZZA €8,00
Fior di latte, provola, stracciatella, granella di pistacchi e mortadella IGP
Mozzarella cheese, provola cheese, chopped pistachio and mortadella IGP

€7,00

€6,00

€8,00

€8,00

€8,00

FIORI e ACCIUGHE
Fior di latte, stracciatella, fiori di zucca e acciughe
Mozzarella cheese, provola cheese, zucchini and anchovies

GENOVESE
Fior di Latte, pomodorini, pesto, olive taggiasche, parmigiano, olio EVO
Mozzarella, cherry tomatoes, pesto sauce, extra virgin olive oil

AMATRICIANA
Fior di Latte, pomodoro San Marzano, guanciale, pepe e fonduta di pecorino
Mozzarella cheese, tomatoes, bacon, peppers and pecorino cheese

LE PIZZE SPECIALI

NORVEGESE
Fior di latte, provola, rucola, Carpaccio di salmone, olio EVO e limone
Mozzarella cheese, rocket,salmon, extra virgin olive oil and lemon

€7,00

€38,00

BAGCALA'
Fior di latte, Insalata di Baccala, olive taggiasche e capperi
Mozzarella cheese, cod fish salad with olive and capers

POLPO E RUCOLA
Fior di latte, Carpaccio di Polpo, rucola e limone
Mozzarella cheese, octopus, rocket and lemon sauce

TATAKI DI TONNO
Fior di latte, provola, Tonno scottato al sesamo, stracciatella e misticanza
Mozzarella cheese, provola cheese, tataki tuna

“FANTASIA” di COLORI e SAPORI

Fior di latte, fiocchi di ricotta, pomodorini gialli, datterini, basilico e olio EVO
Mozzarella cheese, red and yellow tomatoes, basil and oil

SAN DANIELE

Fior di latte, pomodoro San Marzano, burratina, San daniele, basilico e olio EVO
Mozzarella, tomatoes, San Daniele Jam, basil and oil

GAMBERI ROSSI
Fior di latte, burratina, gamberi rossi marinati, basilico e olio EVO
Mozzarella cheese, red prawns, basil and oil

€10,00

€10,00

€12,00

IL CAVALIERE

RISTORANTE - PIZZERIA

FRUTTA E DESSERT

Fruit and Dessert

Tutti i giorni abbiamo a disposizione dei nostri ospiti una
varieta di frutta fresca di stagione e dessert fatti in casa o
selezionati dalle pasticcerie locali e del Sud Italia,
chiedete al nostro personale di sala.

Every day we offer our guests fresh fruit and home made
dessert from our chef or from the best pastry- shop in the
South of Italy, for more information ask our waiters.

Elenco ALLERGENI (Regolamento UE n. 1169/2011).
Per qualsiasi intolleranza o allergia,
il nostro personale & a vostra completa disposizione.

Frutta a guscio
(mandorle, nocciole, noci, pistacchi);

Sedano e prodotti a base di sedano;

Senape e prodotti a base di senape;

Semi di sesamo e
prodotti a base di semi di sesamo;

Cereali contenenti
glutine e prodotti derivati;

Arachidi e prodotti a base di arachidi;

CQLBAOBO

Uova e prodotti a base di uova;

Pesce e prodotti a base di pesce;

Crostacei;

Lupini;

Molluschi;

Soia e prodotti a base di soia;

Latte e prodotti a base di latte.

6000

Non adatto ad avvolgere alimenti.

* Prodotto surgelato




